Dinner for One Lsken's €ssen +o g0

Eine Marke von Dream-Catering Ug

KW 19 Speiseplan 06.05.2024 bis 12.05.2024

Telefonische Vorbestellung Tel: 02325 / 944 3450 oder 0209 / 36176600

Menu A Menu B l\geg;g l\geg(;ng I:/IOegLOJE Menu F Gourmet-Meni G Premium Menu H Kuchen
9,00 € 9,00 € ; ; Lo 11,90 € 12,90 € 13,90 2,80 €
Eintopf Fein Kost Fischgericht
Grobe Bratwurst in Mdhrengemiise Spaghetti "Funghi® Kap-Seehecht in Geflugel-Hackbraten in Rinderbraten in Schweizer

Reibekuchen mit

Bratenjus mit

wirziger Sauce mit

Bratenjus mit zartem

Sahnegeschnetzeltes

Kirsch-Streusel

Mo Hausfrauenart mit Italiensche Nudeln in SauerrahmsoRRe . . . . : ..
Ieehtaanm Aatslne Aigiisliebaly Fleischer-Frikadelle Pilzsauce und Olivenél | Kartoffeln und Sof3e il el L Bohnengemiise und e kIelnen__Mohren und Kuchen
Kartoffeln Kartoffeln Salzkartoffeln Spatzle
Mini-Frahlingsrollen Geddnstetes Gemuse Putenbraten in ZEES
Fischfrikadelle mit Hahnchenschnitzel mit | Deftiger Griinkohleintopf mit chinesischemm Seelachs mit mit Sauce £ e ———" Hahnchenbrustfilet Mohnkuchen-
Di Ratatouille und Paprikagemise und mit gewtrfeltem - ) Kartoffeln und "Hollandische Art" "Florentiner Art" auf ;
"~ ; Gemlse und feinem . Brechbohnen und - . Schnitte
Kartoffelplree Butterreis Kasseler o Rahmsof3e mit Salat dazu Kéasesauce mit
Wildreis . Kartoffeln .
Petersilienkartoffeln Blattspinat und Nudeln
_ . . . Seelachsfilet mit . . .
Thuringes Bratvyurst in Schwelpegulasch in Chilli con Carne mit L : Seelachs mit Dill Zartes Erbsensauce auf SPEREERD I Paprlka- Késesahne-
. Sauce mit pikanter Rihrei mit Rahmspinat . . . . e Rahm-Sauce mit o
Mi - . . roten Bohnen und sof3e und Kartoffel mit | Schweineschnitzel mit Zucchini- 3 Pfirsich-
Wirsinggemuse und ChampignonRahm- o . und Kartoffeln « . Bohnengemise und .
o kérnigem Reis Salat Kartoffelsalat und Senf | Krautergemuse, dazu Schnitte
Kartoffeln Sauce dazu Spirellis Reis Salzkartoffeln
Geschmorte
Sa;' eJéhsa(:(rt]ejom Chicken-Nuggets mit Bulgurpfanne mit Vegetarische Tortellini Seelachfilet mit B:Eg:ﬁgg“ﬁg;?:;ge SChéV:r:rrfSrgﬁléeen;;i?Jk in Schweinesteak mit Butterkuchen
Do gulase Ketchupsauce, Reis und Hirtenkasewdurfel und mit fruchtiger Senfsolle mit Piiree ; ) - A Grillgemuise und mit
Schwein mit Nudeln . . .. mit glasierten Erbsen Kaisergemise und h u
; Krautsalat mediterranem Gemise Tomatensauce und Buttermdhren . Rosmarinkartoffeln Mandelblattern
und Mischsalat und Méhren und Kartoffeln
Salbeikartoffeln
Gebratene Zartes gekochtes Matiesfilet in
Currywurstpfanne mit | Kohlroulade in deftiger Eintopf von frischem Perlgraupeneintonf mit Schollenfilet mit Schweineleber in Rindfleisch in Kréutermjarinade dazu Kése-
Fr [ frischen Zwiebeln und | Zwiebel-SpeckSauce mit | Kohlrabi mit gebratenen graup P Zwiebelsauce dazu Meerrettichsauce mit - ! Mandarinen-
. . S gewurfeltem Kasseler Bratkartoffeln . " # Speckboéhnchen und :
Reis Kartoffeln FleischkloRchen Mischgemise und Erbsengemise und Schnitte
o Butterkartoffeln
Kartoffelpulree Salzkartoffeln
Sa Delikate Putenpfanne Feine Rinderfrikadelle in Holsteiner Pikantes Rindergeschnetzeltes | Gedunstetes Fischfilet Saftiger Apfel-
+ mit GemUsepund Sauce mit Krautern der Kartoffelsuope mit Deftiger Erbseneintopf Seelachsfilet mit Gefligelgulasch mit "Jager Art" mit auf Blattspinat mit StreL?seIklf)che
0,50 Butterreis Provence dazu Erbsen WursteinFI): o mit Wurstwurfel Spinat und Plree Blumenkohlgemuse Bohnengemuse und Krautersenfsauce und n
€ und Plree 9 und Salzkartoffeln Salzkartoffeln Kartoffeln
S+° LeGbee?'E;itseg?;it Bandnudeln in leckerer Belgischer Pichelsteiner Eintopf Gebraten Forelle Cevapcici vom Rind Gefliigelroulade in Sé“igizfgzrféztggzlﬂ Kéasesahne-
050 Sauerkraut und Spinat-Kise-Sauce Gemdtseeintopf mit mit frischem Gemise | Miuller Art mit Butter | mit Djuwetschreis und | feiner Sauce mit Salat Rotkohl und Pfirsich-
1 = P Geflugelbockwurst und Rindfleischeinlage | Kartoffeln und Salat | pikantem Krautsalat und Reis .. Schnitte
€ Kartoffelplree Kartoffelknodel

Name:

Bestellung@Dream-Catering.de
Adresse:

Telefon:



mailto:Bestellung@Dream-Catering.de

Alles Gerichte von A bis E mit Nachtisch Der Preis pro Menu ab 8,00 € inkl. Lieferung

Sie erhalten wochentlich einen Menuplan fur die darauf folgende Woche. Mittagsgerichte kommen warm und
punktlich (wir liefern zwischen 10.00 und 15.00 Uhr) auch an Feiertagen, in lhr Haus oder in die Firma, ganz
gleich, ob Sie taglich oder nur ausgewahlte Wochentage bestellen.

Bitte bedenken sie das es Aufgrund von Witterungsverhaltnissen (Schnee, Eis, Unwetter) oder durch hohem
Verkehrsaufkommen und Stral3ensperrungen zu Verzogerungen kommen kann. Wir geben uns grof3e Muhe
immer punktlich bei lhnen zu sein und danken im Vorfeld fur Ihr Verstandnis wenn es einmal nicht so klappt wie
wir es uns wunschen.

Das Kuchenteam ist stets bemuht einen abwechslungsreichen Speiseplan, Ihren Ansprichen entsprechend, zu
erstellen.

Auch bei Diaten, Schonkost und speziellen Unvertraglichkeiten stellen wir uns gerne auf lhre Winsche ein.

Essener Str.14 - 45899 Gelsenkirchen



